Vorspeisen

Rosmarinsuppe b 11.50
Klare Rindskraftbriihe Natur b 6.50
mit Ei oder Sherry 8.50
Niisslisalat mit Ei 14.50
mit Speck 17.50
Griiner Salat 8.50
Gemischter Salat 10.50

Unsere Salate servieren wir mit Sauce “Maison”oder “Italienne”

Burgunderschnecken 6 St. 13.--
Uberbacken B 12 St. 21.--
Crevetten im Topfchen 6 St. 19.50

mit Cafe de Paris B

Rinds-Tatar 23.50
als Hauptgang 39.--



Rosen-Klassiker

Rindsfilet Stroganoff
Original mit Sauercreme, Reis B

Frische Kalbsleberli
in Butter gebraten mit Zwiebeln
s het solang's het, Rosti B

Ziircher-Geschnetzeltes
Kalbfleisch an Champignhon-Rahmsauce, Rdsti A,B

Cordon bleu “"Maison”
mit Schweinefleisch, Schinken und Kase, Pommes frites
mit Kalbfleisch A,B,C

Schweinsschnitzel paniert
mit Pommes frites
mit Kalbfleisch A,B

Riz Casimir (Kalb)
mit Frichten A,B

Gemiisebeilagen

42.--

39.--

44.--

33.--

46.--

28.--
42.--

44.--

6.50



“Black Angus” Beefburger 31.--
in seinem Brot mit Speck, Tomaten, geschmorten Zwiebeln,
Gurken, Kase usw. und Pommes frites A

Entrecote Maison 42.--
Uberbackenes Entrecote aufgeschnitten
mit Pommes Allumettes B

Rindsfilet, Beilage nach Wahl 180 gr. 46.--
jede weitere 50gr. plus Fr. 7.--

Entrecote, Beilage nach Wahl 180 gr. 39.--
jede weitere 50gr. plus Fr. 5.--

Pouletbristli 33.--
Beilage nach Wahl

Gemiisebeilagen 6.50



Fleischlos

Zanderfilet
mit Zwiebeln und Krautern, Salzkartoffeln B

Zanderknusperli mit Tatarsauce
Salat oder Salzkartoffeln A,B

Siisskartoffel-Curry
(mit Kichererbsen) B,D

Rosen-Gnocchi mit Gemiise oder Salat
Pfannkuchen mit Kasemasse geflllt,
paniert und in der Friture ausgebacken A,B

Riz Colonial
(Exotische Frichte an Curryrahmsauce) A,B

Vegetarischer Burger
im Brot mit Tomaten, geschmorten Zwiebeln,
Gurken, Kase, Pommes frites usw. A

Ziirchergeschnetzeltes
(mit Pure Plant aus Erbsenkonzentrat)
mit ROsti B

Stroganoff
(mit Pure Plant aus Erbsenkonzentrat)
mit Reis B

41.--

25.50

22.50

24.50

31.50

23.50

28.50

28.50



Legende der Allergenen Stoffe

A glutenhaltiges Getreide B Milchprodukte (Laktose) C Eier
D Sellerie E Nisse F Krebstiere

Lieber Gast, Uber andere Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen
auslésen kénnen, informieren wir Sie gerne persoénlich.

Herkunft unserer Produkte

Schwein Schweiz

Kalb Schweiz

Rind Schweiz, Stidamerika und Irland
Lamm Schweiz und Neuseeland
Geflugel Schweiz

Kaninchen Schweiz

Zander, /Chnusperli
Saibling

Lachs

Krustentiere

Weisser Spargel
Eier, Kartoffeln, Apfel

Importfleisch kénnte mit Hormon
und/oder anderen AML-Leistungsfordern
erzeugt worden sein.

Schweiz, /Deutschland
Schweiz, Island
Zucht, Norwegen,
Vietnam

Flaach
Oberembrach



